Getréinde, Cocldails, W Limendadesn

Bire

Brathahnchenfarm Pils 0,51 5,70 €
dunkles Kellerbier 0,51 5,70 €
Hefe-Weizen 0,51 5,70 €
helles Keiler 0,51 5,70 €

Bratbiducbenfprm - Quellwassen
- gesund und nachhaltig -
still, medium, spritzig 0,7 | 7,50 €

GroBes Mineralwasser 0,7 | 7,90 €

(Forstina)

Aeﬂﬁzg 'GZ"‘

Cola/Cola Zero/Fanta/Mezzo Mix/Sprite

i. d. Glasflasche 0,33 | 4,10 €
Johannisbeerschorle 0,41 4,10 €
Apfelsaftschorle 0,41 4,10 €
Eistee Zitrone 0,25l 2,50 €
Heife Getrindee

Tasse Kaffee 3,60 €
Cappuccino mit Milchschaum 3,90 €
Espresso 2,90 €
Latte macchiato 4,50 €

bavagemachte Limonader
/

Himbeer-Pfefferminz
7,70 €

Py :

Mango 7,70 € .

Limette-Ingwer &
7,70 € b PR e

Limoncello,
Tonic Water

Cocltails

8,90 €
?‘h
» L. WM

Sarti,
Prosecco,
Sodawasser
8,90 €

Litlet Wild Berny /

Lillet Blanc, %
Schweppes Wild Berry,
Beeren

8,90 €

Aporel Spoity

Aperol,

Prosecco,

Sodawasser

8,90 €
Ramazotti 2cl 5,60 €
Grappa d'0ro 2d 7,60 €
Malteserkreuz Alborg 2 cl 4,60 €
Williams Birne (Prinz) 2 l 7,60 €
Heiller Slibowitz 2cl 6,30 €

sie haben Kritik oder Anregungen:
Ich bin immer vor 0Ort, sprechen Sie
mich bitte an! Radi

Usaere Weise

Weirn Avnsachont Glas (0,2 £)
Rotweisn

Brathdhnchenfarm Merlot 7,80 €
(6stl. Friaul, Italien)

Volles duftendes Bouquet mit

zarten Ankldngen an roten Friichten.

Le Grand Cuvée Reserve Rouge 9,50 €
Reiches Bouquet an reifen dunklen
Friichten, Cassis, Schwarzkirsche.

Weisweisn

Venetian bianco 7,90 €
Chardonnay, Pinot Grigio

Mit frischen Noten von weilSen

Blumen, Kirschen, Jasmin.

Lugana Bulgarini 9,80 €
Fruchtiges Bouquet von reifer

Birne, Pfirsich, Mirabelle.
Rostwein/Prosecce

Brathdhnchenfarm Roséwein 8,50 €
Fruchtig und aromatisch.

Prosecco 7,50 €
Fruchtig.

Flasclesweine
Rotweis

Brathahnchenfarm Merlot (11) 37,00 €
(Ostl. Friaul, Italien)

Volles duftendes Bouquet mit

zarten Ankldngen an roten Friichten.

Le Grand Cuvée Reserve Rouge (0,71) 32,00 €
Reiches Bouquet an reifen dunklen
Friichten, Cassis, Schwarzkirsche.

Appassimento ITG Rosso, Bruni (0,75l)
Cabernet Sauvignon, Syrah
Stark rot, mit ausgeprdgten

Waldfrucht-Aromen, vollmundig. 75,00 €
Weisweis
Lugana Bulgarini (0,71) 34,00 €

Fruchtiges Bouquet von reifer
Birne, Pfirsich, Mirabelle.

Prestcce Exra Brt

Berlucchi

Chardonnay, Pinot Nero (0,75 1) 45,00 €
Frisch, reichhaltig, elegant mit Noten

von weillem Fruchtfleisch und Zitrusfriichten.

Ferienwohnungen fiir 4 - 8 Personen

Brathihnchen
“Farm,

Speiae- wnd
Gz..“ z

Im Ohl 1 | 36396 Steinau an der StraBe | Telefon: 06663/228
info@brathaehnchenfarm.de

www.brathaehnchenfarm.de

Unsere Offnungszeiten

Montag und Dienstag: Ruhetag, auBer an Feiertagen

an Feiertagen: 12:00 Uhr - 20:00 Uhr durchgehend
Mittwoch bis Freitag: ab 12 - 14 Uhr und 18 - 22 Uhr

Samstag: 17:00 Uhr - 22:00 Uhr durchgehend
Sonntag: 12:30 Uhr - 20:00 Uhr durchgehend



scharfe Roastbeef-Gulaschsuppe 7,50 € Stange hausgeb. Weilbrot rustikal

Iwiebelsuppe mit Kase iiberbacken 7,90 € Knoblauchsol3e, oder Meerrettich

4,30 €
4,20 €

Kartoffel-Gemisesuppe 6,90 € 1 siBBer Maiskolben mit Salzbutter 4,60 €
SiBkartoffel-Kokos-Curry-Suppe 7,50 € 2 kleine Scheiben gluten- 4,00 €
Karbissuppe (im Herbst) 7,50 € laktosefreies Brot

Versch. Brotvariationen mit Knoblauch und Salsa 7,90 €
Vorspeisen-Quattro

2 kl. Suppen (saisonal wechselnd), Schafskdse, Humus, Oliven, ger. Brotscheiben. 8,90 €
Albondigas en Salsa de Tomate (Lamm-Bdllchen, Brotscheiben) 7,50 €
1/2 Portion Gambas al Ajillo mit frischem Knoblauch. 13,90 €
1 Portion Gambas al Ajillo gebraten in der Pfanne mit frischem Knoblauch. 24,80 €
Garnelen gewirzt mit Chilli und Petersilien-Olivenol, dazu hausgeb. WeiRbrot rustikal.

Frischer gemischter Salat (mit Salat der Saison) 8,50 €
Variation (saisonal) v. buntem Blatt-Salat mit lauwarmen Kalbsstreifen. 17,90 €
Curry-Hiihnerbrust-Filetspitzen auf Salatbett, frisch zubereitet. 17,90 €
Frischer gem. Salat der Saison mit gerduchertem Lachs. 18,90 €
VW wnd vegm C;Mwﬁe

Fitness-Salat (Salavariation) mit Schafskdse und Oliven. 16,50 €
Schafskdse-, Oliven-, Peperonischale / pikant (kleine kalte Vorspeise) 9,50 €
Mit gerdsteten Brotscheiben.

Gegrillte Spinat-Kartoffel (auf kleinem Salatbett) 15,90 €
Mit Kdse iberbacken.

GemiisespieB mediterran am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 24,90 €

Fr. Gemiise, Apfel, Runzelkartoffeln m. Meersalz, Mojo-Rojo, veg. Sauerrahm.

NEU

Hauptapeiomn

ef (Araliscle Art) am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 34,90 €
Mit Paprika, Zwiebeln, Idaho-Kartoffel, Sauerrahm-Sahnesol3e (mit 0. ohne Speck),
MeerrettichsolRe, hausgemachte KnoblauchsoBe, Salzbutter, hausgeb. Weibrot rustikal.

MW KA&-—W am offenen Holzkohlenfeuer knusprig gegrillt. 29,00 €

Mit MeerrettichsoRBe und Ofenkartoffel Sauerrahm-Sahnesole.

Orient. Hi . -W am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 28,90 €

Mariniert mit Kokosmilch, Curry, Kurkuma, Zitrone, mit French Style Pommes,
sti8-scharfe ChilisoBe, veget. Sauerrahm-Sahnesol3e (0. Speck).

MMWMM pblbt«vl{wt{f am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 28,90 €

Putenfleisch mit marinierten Paprika, Zucchini, Zwiebeln, hausgemachte Knoblauchsolle,
sti8-scharfe ChilisoBe, Salzbutter, hausgeb. WeiRbrot rustikal.

PMW/IJM 0 wfS am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 28,90 €

Zarter Schweinespiel3, Apfelringe, Speck, Preiselbeermeerrettich, hausgemachte
Knoblauchsol3e, Salzbutter, hausgeb. Weil3brot.

RMW am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 33,90 €

Roastbeef, Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Kidneyb., mild. Meerrettich, Mangochutney, Brot.

"/ 2 W"/& me am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 20,90 €

Mit Pommes und hausgem. Apfelkompott (ohne Zusatz von Zucker o. Zusatzstoffen).

"/ 2 Wh& HM}& am offenen Holzkohlenfeuer gegrillt. 22,90 €

Mit Idaho-Kartoffel, Apfelkompott, Sauerrahm-SahnesoBe (mit o. ohne Speck),

GE-ea wf o

Mit Idaho-Kartoffel.

FM Hm n den PW (im Juli/Auqust nicht erhaltlich) 20,90 €

Mit Zwiebeln und Knoblauch, dazu hausgeb. Weil3brot rustikal.

(im Juli/August nicht erhaltlich) ab 28,90 €

Unsere Speisen und Getranke beinhalten den aktuell vorgegebenen MwSt.-Satz.

Fragen Sie bei Bedarf gerne nach unserer Allergen- und Zusatzstoffe-Kennzeichnungskarte. | Preise freibleibend.

I
Sommersalat mit
gerduchertem Lachs

. ~ ]
Hiihnerbrust-
Filetspitzen auf
Salatbett

Gemiisespiel3
mediterran
VEGAN UND
VEGETARISCH

Rindfleischspie LammspieB

Mediterraner Putenspiel Orientalischer Vegetable skewer
mit Roastbeef Lamb skewer Mediterranean Hiihnerbrustfilet-Spiel3 Mediterranean
Beef skewer turkey skewer shish-kebab VEGAN AND
with roast beef VEGETARIAN

Herylich willlommen s der Bratbibmcberfprm -
geritfen Sie llnes Auferthalt wnd wmaere Speioen b wme!

Was unsere Kiiche auszeichnet:

* Hihnchen aus deutscher Herkunft, regionale u. marktfrische
Zutaten und frische Krduter

- SoBen nach eigenem Hausrezept, ausschlieBlich
allergen- und glutenfreie Gewiirze

ch unserer De



